
第1回 酒屋が選ぶ焼酎大賞 

製造者　　：　　奄美酒類 

出品銘柄　：　　古玄泉 3年貯蔵熟成　28度 

＜コメント＞ 

濾過少な目、香ばしい

油、樹脂

無個性で凡庸

味うす　軽快

辛みのある味わい。

黒糖焼酎らしくおいしい

黒糖と米麹のバランス良い

甘味はいいけど少し苦い。

干しぶどう、ロックで

穏やか、粘土の味

鋭くシャープに鼻に抜ける。酸味もしっかりある。

ライト甘

もう少し余韻がほしい

もう少し奥行きな甘さが欲しい



パイナップルとバナナの香り。やわらかな口当たり。

スモークチーズ

すっきり飲みやすい。バランスよい黒糖。

すっきり、切れる

しっかりと厚みがあり深い味わい。

しっかりした甘みだがやや粗さを感じる

グレープフルーツの香りと酸味、若干の甘みがある。キレはとても良い。

キレがありスッキリタイプ。ソーダ割りがよさそう

アルコール感。穏やかな黒糖の風味。ロックかな

アルコールが浮く　4
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